Health

Stabilirea unui plan pentru combaterea daunatorilor

Daca doriti sa aveti un restaurant in aer liber, normele impun ca departamentul de sanatate local
sa va aprobe planul pentru combaterea daunatorilor inainte de functionarea in acest mod (OAR
333-150-0000, Capitolul 6-202.15). Liniile directoare/intrebarile de mai jos va ajuta sa stabiliti
un plan privind combaterea ddundtorilor pentru unitatea dvs., precum si sd initiati procesul de
discutii cu departamentul de sanatate local.

1. Creati o diagrama pentru a prezenta cum va veti deschide unitatea, pentru a oferi o
experientd de luat masa in aer liber.

2. Cum veti proteja zonele de preparare a alimentelor si zonele de depozitare atunci cand
unitatea are zone deschise, in mediul exterior? De exemplu, utilizarea de perdele,
ventilatoare, paravane etc.

3. Ati desemnat o persoana responsabild pentru monitorizarea de rutina a zonelor in aer
liber atunci cand unitatea dvs. functioneaza in acest mod?

4. Aveti o listd de verificare pentru inspectie, pe care angajatul desemnat sa o
foloseasca atunci cand monitorizeazd zonele in aer liber, inclusiv frecventa cu care
va evalua zona?

5. Care este programul de curatenie si cum va elimina sursele de mancare si addposturile
daunatorilor? Aveti un program de curatenie sau o lista de verificare pe care angajatii sa
o utilizeze pentru zonele 1n aer liber?

6. Ce actiune se va lua daca gasiti daunatori in unitate? Trebuie sa puteti inchide toate
deschiderile pana cand sunt eliminati daundtorii.

7. Aveti un contract incheiat cu un specialist In gestionarea daunatorilor? Dacd da,
comunicati-i numele si numarul de telefon departamentului de sanatate local.
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